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前　　言

　　本标准由国家粮食局提出。

本标准由全国粮油标准化技术委员会归口。

本标准起草单位：河南工业大学、双汇集团公司、益海嘉里粮油集团公司、安阳漫天雪食品制造有限

公司。

本标准主要起草人：周瑞宝、魏安池、李红伟、张宏荣、杨晓明、祁鲲、朱新亮。
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大 豆 蛋 白 粉

１　范围

本标准规定了大豆蛋白粉的术语和定义、分类、质量要求、检验方法、检验规则、标签标识以及包装、

储存和运输的要求。

本标准适用于作为食品工业原料的商品大豆蛋白粉。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ４７８９．２　食品卫生微生物学检验　菌落总数测定

ＧＢ／Ｔ４７８９．３　食品卫生微生物学检验　大肠菌群测定

ＧＢ／Ｔ４７８９．４　食品卫生微生物学检验　沙门氏菌检验

ＧＢ／Ｔ４７８９．５　食品卫生微生物学检验　志贺氏菌检验

ＧＢ／Ｔ４７８９．１０　食品卫生微生物学检验　金黄色葡萄球菌检验

ＧＢ／Ｔ４７８９．１５　食品卫生微生物学检验　霉菌和酵母计数

ＧＢ／Ｔ５００９．１　食品卫生检验方法　理化部分　总则

ＧＢ／Ｔ５００９．１１　食品中总砷及无机砷的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．１２　食品中铅的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．１１７　食用豆粕卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５４９２　粮油检验　粮食、油料的色泽、气味、口味鉴定

ＧＢ／Ｔ５４９７　粮食、油料检验　水分测定法

ＧＢ／Ｔ５５０５　粮油检验　灰分测定法

ＧＢ／Ｔ５５１１—１９８５　粮食、油料检验　粗蛋白质测定法

ＧＢ／Ｔ５５１２　粮油检验　粮食中粗脂肪含量测定

ＧＢ／Ｔ５５１５　粮油检验　粮食中粗纤维素含量测定　介质过滤法

ＧＢ７７１８　预包装食品标签通则

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１

大豆蛋白粉　狊狅狔犫犲犪狀狆狉狅狋犲犻狀犳犾狅狌狉

大豆经清选、脱皮、脱脂、粉碎等工艺加工而成的蛋白质含量（干基，Ｎ×６．２５）不低于５０％的粉状

产品。

３．２

热变性大豆蛋白粉　犺犲犪狋犱犲狀犪狋狌狉犲犱狊狅狔犫犲犪狀狆狉狅狋犲犻狀犳犾狅狌狉

采用热处理后的大豆粕经粉碎等生产工艺加工得到的大豆蛋白粉。

３．３

低变性大豆蛋白粉　犾狅狑犱犲狀犪狋狌狉犲犱狊狅狔犫犲犪狀狆狉狅狋犲犻狀犳犾狅狌狉

低温脱溶大豆粕经碾磨等生产工艺加工，得到的氮溶解指数（ＮＳＩ）不低于５５％的大豆蛋白粉。
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