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主食加工配送中心产品质量检测室
技术规范

1 范围

本标准规定了主食加工配送中心产品质量检测室的管理要求与技术要求。
本标准适用于主食加工配送中心产品质量检测室,其他食品企业检测室也可参照使用。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB/T19001—2008 质量管理体系(ISO9001:2000,IDT)

GB/T22000—2006 食品安全管理体系 食品链中各类组织的要求(ISO22000:2005,IDT)

GB/T27025—2008 检测和校准实验室能力的通用要求 (ISO/IEC17025:2005,IDT)

GB/T27306—2008 食品安全管理体系 餐饮业要求

GB/T13868—2009 感官分析 建立感官分析实验室的一般导则

GB/T27404—2008 实验室质量控制规范 食品理化检测

GB/T27405—2008 实验室质量控制规范 食品微生物检测

SB/T10559—2010 主食加工配送中心建设规范

3 术语和定义

SB/T10559—2010、GB/T22000—2006、GB/T27306—2008、GB/T27025—2008、GB/T27404—

2008、GB/T27405—2008中界定的以及下列的术语和定义适用于本文件。

3.1
  主食加工配送中心产品质量检测室 productqualitytestinglaboratoryofthestaplefoodprocessing
&distributingcenter
  对主食加工配送中心的原料、辅料、半成品、产品进行感官、微生物、理化等指标检测,并对影响食品

质量和安全的关键环节进行检测控制的部门。

4 组织管理

4.1 检测室是主食加工配送中心的一部分,应有确定的组织和管理结构,明确其在主食加工配送中心

的地位。

4.2 检测室应建立、实施和保持与其检测活动范围相适应的管理体系,将其制度、计划、程序和作业指

导书制定成文件。

4.3 检测室应建立内部以及与其他部门之间的沟通机制,保证管理体系的有效运行。

4.4 检测室人员组成包括管理人员和技术人员,应具有明确的岗位职责及所需的权力和资源(人力、物
力、资金和技术)以履行其职责。
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