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前　　言

　　本标准的附录Ａ为规范性附录，附录Ｂ为资料性附录。

本标准由国家粮食局提出。

本标准由全国粮油标准化技术委员会归口。

本标准起草单位：国家粮食储备局成都粮食储藏科学研究所。

本标准主要起草人：何学超、兰盛斌、姜涛、肖学彬、冯永建、张蓉健。
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粮油检验　大米胶稠度的测定

１　范围

本标准规定了大米胶稠度测定方法的术语和定义、原理、试剂、仪器和设备、测定步骤、结果表述，以

及精密度要求。

本标准适用于糙米和大米胶稠度的测定。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ１３５４　大米

ＧＢ５４９１　粮食、油料检验　扦样、分样法

ＧＢ／Ｔ５４９７　粮食、油料检验　水分测定法

ＧＢ／Ｔ６６８２　分析实验室用水规格和试验方法（ＧＢ／Ｔ６６８２—２００８，ｎｅｑＩＳＯ３６９６：１９８７，ＭＯＤ）

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１

胶稠度　犪犱犺犲狊犻狏犲狊狋狉犲狀犵狋犺

在规定条件下，一定量大米粉糊化、回生后的胶体，在水平状态流动的长度（ｍｍ）。

４　原理

大米淀粉经稀碱糊化、回生形成米胶，利用米胶流动性的差异，反映大米胶稠度。

５　试剂

除非另有规定外，所有试剂均为分析纯，实验用水应符合ＧＢ／Ｔ６６８２中三级水的规格。

５．１　０．０２５％麝香草酚蓝乙醇溶液：称取１２５ｍｇ麝香草酚蓝溶于５００ｍＬ９５％乙醇中。

５．２　０．２００ｍｏｌ／Ｌ氢氧化钾溶液：配制方法按附录Ａ执行。

６　仪器和设备

６．１　高速样品粉碎机：粉碎样品两次，应达到９５％以上通过孔径为０．１５ｍｍ（１００目）筛。

６．２　分析天平：感量０．０００１ｇ。

６．３　圆底试管：内径为１３ｍｍ，长度为１５０ｍｍ。

６．４　旋涡混合器。

６．５　沸水浴（或２ｋＷ 电炉，犱＝２２ｃｍ～２４ｃｍ蒸锅，试管架）。

６．６　冰水浴。

６．７　水平操作台（铺有毫米格纸）、水平尺。

６．８　米胶长度测定箱：参见附录Ｂ，带水平支架，可控温、计时，直接读数。或培养箱，带可调节水平的

样品架。

６．９　玻璃弹子球：犱＝１５ｍｍ。
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