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前　　言

　　本标准的第４章为强制性的，其余为推荐性的。

本标准代替ＧＢ１０７８３—１９９６《食品添加剂　辣椒红》。

本标准与ＧＢ１０７８３—１９９６相比，主要修改如下：

———对辣椒素指标进行了修订；

———取消了原标准中灰分和重金属指标，增加了铅指标。

本标准由全国食品添加剂标准化技术委员会提出。

本标准由全国食品添加剂标准化技术委员会、全国食品发酵标准化中心归口。

本标准起草单位：青岛红星化工集团天然色素有限公司、河南省漯河市中大天然食品添加剂有限公

司、河北晨光天然色素有限公司、中国食品发酵工业研究院、北京金晔生物工程有限公司、青岛英特生物

科技有限公司、邯郸市中进天然色素有限公司、青岛赛特香料有限公司。

本标准主要起草人：李惠宜、卢庆国、孙爱俊、文雁君、陈闽芳、欧阳杰、张志忠、张发茂、陈艳燕、

孙瑾、阎炳宗、连运河、柴秋儿。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为：

———ＧＢ１０７８３—１９８９、ＧＢ１０７８３—１９９６。
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食品添加剂　辣椒红

１　范围

本标准规定了食品添加剂辣椒红的技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输及贮存等要求。

本标准适用于以辣椒果皮及其制品为原料，经萃取、过滤、浓缩、脱辣椒素等工艺制成的辣椒红，可

以用食用油脂调整色价。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ５００９．３７—２００３　食用植物油卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９．７５　食品添加剂中铅的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．７６　食品添加剂中砷的测定

ＧＢ／Ｔ６６８２　分析实验室用水规格和试验方法（ＧＢ／Ｔ６６８２—２００８，ＩＳＯ３６９６：１９８７，ＭＯＤ）

３　分子式、结构式和相对分子质量

３．１　分子式

辣椒红素：Ｃ４０Ｈ５６Ｏ３。

辣椒玉红素：Ｃ４０Ｈ５６Ｏ４。

３．２　结构式

辣椒红素：

辣椒玉红素：

３．３　相对分子质量

辣椒红素：５８４．８５。
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